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Programy Gastro firmy Softech stanowig kompleksowe
rozwigzanie do ewidencjonowania i kontrolowania
sprzedazy, rozliczenia gospodarki magazynowej

oraz prowadzenia wszelkiego rodzaju analiz.

Z programow Gastro korzysta juz prawie 10 tys. punktow
gastronomicznych.
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GASTRO CENTRALA

POS

Gastro POS jest programem do
prowadzenia szybkiej i intuicyjnej
sprzedazy poprzez ekran dotykowy.
Posiada liczne funkcje umozliwiajace
sprawng obstuge klienta, jednoczesnie
zapewniajac mozliwosé kontroli poprzez
dostepne raporty.

CASTRO - SYSTEM
CASTRONOMICZNY

.
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GASTRO
miniPOS

LAN

Najpopularniejszy system gastronomiczny
na rynku

Oparty na ponad 20 letnim doswiadczeniu

Twaorzony przy udziale ludzi
Z wiedzg i doSwiadczeniern w branzy
gastronomicznej

- GASTRO
D miniPOS

STANOWISKA
r 1
|
drukarka GASTRO POS
fiskalna terminal
J

SZEF

Gastro SZEF jest programem prowadza-
cym gospodarke magazynowg umoz-
liwiajacym  rozliczanie  magazynéw
w oparciu o receptury oraz zrealizowana
sprzedaz. Wspotpracuje z programem
GASTRO POS oraz kasami fiskalnymi.

LOKALNA BAZA

GASTRO

LAN

KUCHNIA

W,

SYSTEM KOMUNIKAC]I

GASTRO SZEF | GASTRO FINANSE

WEASCICIEL / MANAGER

Z KUCHNIA

FINANSE

Gastro FINANSE to niezwykle proste
i intuicyjne narzedzie pracy kazdego mana-
gera. Zapewnia petna kontrole kluczowych
aspektow dziatalnosci  gastronomicznej
(analize wszystkich kosztéw, zobowigzan,
ptynnosci finansowej i inne). Odpowied-
ni dla pojedynczego lokalu oraz sieci lokali
gastronomicznych.



WtASCICIEL

Petna kontrola nad kosztami
prowadzenia biznesu.

Weryfikacja food cost-u.

Mozliwos¢ zdalnego podgladu z tabletu
lub telefonu.

Kontrola zyskownosci menu.

MANAGER

Proste i szybkie rozliczanie
pracownikéw.

Kontrola stanéw magazynowych.
Planowanie grafikéw pracowniczych.
tatwe rozliczenia i inwentaryzacja.
Controlling dziatalnosci.

I(ELNER/BARMAN

Szybka i intuicyjna obstuga procesu
sprzedazy.

Mozliwos¢ sprzedazy poprzez grafik
sali.

Dogodna komunikacja z kuchnia.
Podglad receptur przy zamawianiu.

SYSTEM GASTRO \WSPIERA PRACE WSZYSTKICH PRACOWNIKOW LOKALU

KUCHARZ

Przejrzyste i czytelne zaméwienia wy-
Swietlane na monitorach kuchennych
(KDS).

Btyskawiczne powiadomienie obstugi
0 przygotowanym zamoéwieniu.
Mozliwos¢ kontrolowania kosztéw
przygotowanych positkow.

D OSTAWA

Informacja o zaméwieniach przygoto-
wanych na wynos .

tatwy dostep do informacji potrzeb-
nych do dostarczenia zaméwienia.
Mozliwos¢ wyswietlenia mapy dojaz-
du do klienta.

I<SIEGOWOSC

Integracja systemu z wiekszoscig pro-
graméw finansowo-ksiegowych.
Dostepnosé zestawien przydatnych
w analizach ksiegowych.
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PROGRAM GASTRO POS

GASTRO POS jest programem do EATWA | EFEKTYWNA
prowadzenia szybkiej i intuicyjnej PRACA W RESTAURAC J |

Sprzedazy poprzez ekran dotykowy.
- Obstuga przez ekran dotykowy;

Jako najpopularniejszy system na rynku - Dostosowanie ekranu do indywidualnych potrzeb;
gastronomicznym cieszy sie duzym

uznaniem wiodgcych restauratorow.
Jego intuicyjna obstuga usprawnia prace
kelnerow i jednoczesnie utatwia szkolenie
nowych pracownikow.

- Kontrola rachunkéw i zaméwien;

- Przejrzysty ekran bonowania;
- Graficzna prezentacja sali;

- Mozliwos¢ rozliczenia kelnera w dowolnym
momencie;

- Rejestracja czasu pracy;

""" - tatwos¢ modyfikowania potraw;

- Wspotpraca z kuchnig;

- Weryfikacja zaméwien i rachunkéw;
- Elastyczne ksztattowanie cen;

- Kontrola definiowalnych rabatéw;

- Wspotpraca z systemami hotelowymi
i urzadzeniami specjalistycznymi.



IDEALNA WSPOLPRACA
Z KUCHNIA

Wspotpraca z drukarka kuchenng - druk zamaé-
wienia i dodatkowych informacji dla kuchni.

Wspotpraca z Systemem Monitoréw Kuchen-
nych (KDS).

Mozliwos¢ ustalenia czasu wydania potraw
w kuchni i barze.

Wspétpraca z Systemami Przywotawczymi
- przywotywanie kelnera po odbior dania.

ELASTYCZNE
KSZTALtTOWANIE CEN

Kilka pozioméw cen oraz funkcja happy ho-
urs (automatyczne przestawianie poziomu cen
0 zaprogramowanej godzinie i dniu tygodnia).

Mozliwos¢ korekt rachunkéw przed i po wydru-
kowaniu zaméwienia (z mozliwoscig ustalania
uprawnien do wykonania korekt).

Narzuty, serwis restauracyjny, serwisy hotelo-
we, rabaty, obstuga kart rabatowych i lojalno-
sciowych.

tATWE WPROWADZANIE
MODYFIKAC]

Mozliwos¢ zdefiniowania grupy dodatkéw
do danej potrawy;

Opis dla kuchni / komentarz (wydruk informa-
¢ji dla kuchni np.: bez soli, przysmazone, itp.)

Modyfikacja potraw - mozliwos¢ definiowania
wyboru dodatkéw do dan (np. mleko do kawy);
zastapienie jednego sktadnika potrawy innym
(np. frytki zamiast ryzu).



WSPOLPRACA Z SYSTEMAMI
HOTELOWYMI

| URZADZENIAMI
SPECJALISTYCZNYMI

Wspotpraca z wiekszosciag systemow hotelo-
wych.

Wspotpraca z automatycznymi dozownikami
piwa, napoi i alkoholi.

Wspoétpraca z wagami.

Wspotpraca z bonownikami  kelnerskimi

miniPOS

Wspotpraca z systemami kamer - do obrazu
z kamery POS wyswietla informacje o aktualnie
wykonywanych operacjach na kasie wraz z data
i godzina.

0BStUGA PROGRAMOW
LOJALNOSCIOWYCH

- Integracja z systemem LMS Loyalty
Management System - narzedziem pracy
managera do profesjonalnej obstugi oraz
scentralizowanego zarzadzania programami
lojalnoSciowymi.

- Wspdtpraca z Blue Pocket.

- Elastyczny modut promocji.

PIZZERIE, FAST FOOD

| SPRZEDAZ NA WYNOS

- Mozliwos¢ zamawiania pizzy podzielonej
na czesci z réznymi dodatkami.

- Tryb szybkiej sprzedazy dla lokali typu fast
food.

WSPOLPRACA
Z DRUKARKAMI FISKALNYMI

- Wspotpraca z wiekszoscia urzadzen fiskalnych
dostepnych na polskim rynku.

- Wydruk na jednej drukarce z kilku stanowisk
sprzedazy POS.

Prowadzenie sprzedazy za pomoca podgrup

—[ WINA ]—
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- Modut dostaw na telefon.
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Gastro SZEF jest programern do
prowadzenia gospodarki magazynowej
firmy w oparciu o dokumenty zakupu
oraz zrealizowang sprzedaz na
stanowiskach POS.

NARZEDZIA UtATWIAJACE
ZARZADZANIE

Wykorzystanie nowoczesnych rozwigzan in-
formatycznych w programie Gastro SZEF
usprawnia zarzadzanie kazdym lokalem ga-
stronomicznym. System zapewnia dostep do
wielu praktycznych analiz i raportéw. Analizy
wspieraja biezaca prace kierownictwa np. od-
powiadajg na pytanie - jak funkcjonuje nowa
promocja, czy pomagaj3 w podejmowaniu de-
cyzji o charakterze strategicznym, zapewnia-
jac szybki wglad w rezultaty wczesniej podej-
mowanych dziatan.

PROGRAM GASTRO SZEF

~
-
Y

7y

Przcgad:  Nowydokument  Kartoteka
stany i obroty. = dokumenton

Magazyn

8 | o

Nowy spis

|

Uzgodnienie:
foktr 2WZ

By

Rejestr spisdn

&

Rozchdd Rozchéd
dakasy

nierozchodowanych

Przeglad stanowiobrotow X | Reportsprzedaty X | Reportspraedaty X | Raportsprzedaty

| Reportsprzedaty X[ Reportsprzedety X | Reportsprredaty < *

Firy
AU | MM | Zewartoi¢ | jm.sprredary | Stanpoczatek [Stenjm.sprze...| Stankomec | Stanjm.sprze...
Magazyn
L S mx " B 35,000 33,000 35,000 33,000
pitila i _ ~ Magazyn: Bar X
e 2000 1400 2000 1400
ery L 70 2000 1,40 2000 1,40
» Artykut:_cointrea 5,000 3500 5000 3500
Bowa . o b » Artykuk_de kuyper TRIPLE SECLTR 3000 2100 3000 2100
(0140224 ~|do 190228~ S Ayl gokiaasses LT 1,000 0,500 1,000 0500
> Artyluk:_kahlua LTR 2,000 1400 2000 1400
19p0z. 53,000 | 7,410 53,000 maw
| voxumenymacazmowe | ookumenTyseRzeoAZY
| 7R | Numer Kontrahent Data Op...| Toéé |Tok... Cen... | Typ | Nrdoku.. | Kontrshent Datasprz...| Doi¢ |Toiéjm...
‘ 0.0, 0000/ 0,000
=lE)
. [ —

Kontrola zuzycia surowcéw na podstawie za-
tozonych receptur, wykonywanie rozchodéw
sktadnikéw potraw, tworzenie kalkulacji, obli-
czanie marzy, wyliczanie wsadu oraz zapotrze-
bowania na surowce.

Mozliwos¢ automatycznej dekretacji do syste-
moéw finansowo- ksiegowych.

Dostep do wielu praktycznych analiz i raportow
wspierajacych prace managera oraz tatwosé
w tworzeniu nowych indywidualnych zestawien.

Mozliwosé graficznej prezentacji dowolnych ze-
stawien.

Kalorycznosé potraw i innych wartosci odzyw-
czych tatwa do obliczenia dla kazdej potrawy.




Uzytkownik moze

tworzyc¢ dowolne
raporty

ROZLICZANIE MAGAZYNOW
| ZUZYCIA SUROWCOW

Wprowadzanie dokumentéw dostaw PZ, przesu-
nie¢ miedzymagazynowych MM, rozchodéw we-
wnetrznych, z produkcji i ze sprzedazy.

Informowanie o przekroczonych stanach mini-
malnych, maksymalnych i zalegajacych magazy-
ny. Kontrola terminéw przydatnosci.

Prowadzenie gospodarki wielomagazynowej;
stany magazynowe biezgce i wsteczne.

Informowanie o wszelkich zmianach stanéw ma-
gazynowych; rozchody FIFO ze sprzedazy wg za-
danych receptur; inwentaryzacje.
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Budowa wszystkich okien
programu zostata
starannie przemyslana

KONTROLA KOSZTOW - FOOD
COST I BEVERAGE COST

Prezentacja zuzycia surowcéw na podstawie re-
ceptur.

Poréwnanie sprzedazy z kosztem.

Wyliczanie cen kalkulacyjnych potraw, drinkoéw,
napojow wedtug rzeczywistych kosztéw zaku-
pu surowcow.

Umozliwia wyliczenie marzy potraw wraz
z sygnalizacja przekroczenia zaktadanego
przedziatu marzy optymalnej.

ROZLICZANIE PRODUKC]I
CASTRONOMICZNE])

Rozliczanie produkcji wyrobow gotowych i p6t-
produktow.

Raporty produkcji dziennej.

Informacje o zmianach cen zakupu surowca
w stosunku do poprzednich dostaw (kontrola
dostaw).

Informacje o sktadnikach brakujacych do przy-
gotowania potraw.



DOKUMENTY,
INWENTARYZACJE

Wprowadzanie dokumentéw i inwentaryza-
cji za pomoca kolektora danych (urzadzenie
utatwiajgce inwentaryzacje).

Inwentaryzacje petne i czesciowe.

Inwentaryzacje dzienne.

USPRAWNIENIE
ZARZADZANIA LOKALEM

Mozliwosé definiowania kart rabatowych przy
wspotpracy z Gastro POS.

Planowanie imprez wraz z rzeczywistym
kosztem z mozliwoscia definiowania rabatu.

Przygotowanie listy zakupéw na podstawie
planowanej imprezy (asygnata magazynowa).

ZAAWANSOWANA
OBStUGA ZAMOWIEN

Uzgodnienie dokumentéw dostaw (W2Z) z kon-
cowa fakturg dostawcy.

Modut automatycznych zamoéwien.

Modutowe menu utatwia
prace z programem

OBStUGA GASTRONGMII
ZAMKNIETE])

Automatyczny rozchéd na podstawie jadtospi-
su.

Mozliwos¢ wyliczania wartosci energetycznych
danego positku.

PRZEJRZYSTE RAPORTY

Wartos¢ przychoddéw, rozchodéw, sprzedazy
w cenach zakupu i sprzedazy oraz osiggnietej
marzy na kazdy dzien i miesiac.

Szczeg6towe raportowanie stanowisk sprzeda-
zy Gastro (raport sprzedazy PQS).

Szczegbtowy raport sprzedazy dla kazdego
pracownika.

Eksport danych towarowych do programu
hotelowego CHART.

Eksport plikow do programu Excel.
Przejrzyste zestawienia sprzedazy.

Zestawienia wg grup towarowych artykutow
itp.
Raporty prowizji dla operatoréow.



PROFESJONALNY
SYSTEM KOMUNIKAC]

Z KUCHNIA

SYSTEM MONITOROW
KUCHENNYCH

System monitoréw kuchennych (Kitchen Di-
splay System - KDS) to nowoczesny sys-
tem przeznaczony dla lokali gastronomicz-
nych. Wspiera zarzadzanie praca kuchni oraz
usprawnia komunikacje pomiedzy obstuga
sali a kucharzami. Gtéwna funkcjg systemu
KDS jest przetwarzanie informacji o zamoéwie-
niach. Informacje ptyna dwukierunkowo. Po
wprowadzeniu do gastronomicznego syste-
mu sprzedazy, zamowione potrawy s3 auto-
matycznie wysSwietlane na odpowiednich mo-
nitorach zainstalowanych w pomieszczeniach
kuchennych. Gdy potrawa zostaje przygoto-
wana, kucharz poprzez specjalng klawiature
lub dotkniecie ekranu konczy zaméwienie, co
moze generowac komunikat dla obstugi sali.

DRUKARKI ZAMOWIEN,
BONOW | FAKTUR

Najpopularniejszym zastosowaniem druka-
rek termicznych Posiflex jest drukowanie na
nich zamoéwien do kuchni, jednak jest znacz-
nie wiecej mozliwosci: informacyjne rachunki
wstepne dla klienta, bony i kupony konkurso-
we t3czone z systemem lojalnosciowym, bile-
ty wstepu oraz faktury.

POS/FLE

Drukarka Aura PP-6900

KORZYSCI

- Mozliwosc wydruku receptury prosto z KDS

- tatwa wymiana papieru i sygnalizator infor-
mujacy o koniecznosSci wymiany.

- Mozliwos¢ wydruku logo, grafiki i kodéw 2D
(kupony).

- Opcjonalnie powieszenie drukarki na Scianie.

- Automatyczna gilotyna - (obcinacz papieru).

- Opcjonalnie stosowanie rolek z waskim papie-
rem.

DOSKONALOSC W KAZDYM CALU

Drukarka Aura PP-8800



GASTRO

miniPOS

BEZPRZEWODOWA OBStUGA
GOSCI W RESTAURAC)I

Gastro miniPOS - instalowany na przenosSnym
urzadzeniu z systemem Android, usprawnia
i przyspiesza prace wszedzie tam, gdzie
funkcjonuje obstuga kelnerska. Dzieki niemu
kelner posiada zawsze przy sobie aktualne
informacje natemat sytuacji na sali, rezerwacji
stolikow, stanie realizacji zamoéwien, czy godzinie
przyjecia zamowienia itp.

Zachowujac wiekszosS¢ opcji dostepnych dla
stacjonarnych  terminali, Gastro miniPOS
szczegblnie usprawnia prace w rozlegtych
lokalach np. posiadajacych ogrodki - umozliwiajac
pracownikom przyjecie wielu zamoéwien od
klientéw bezposrednio przy stolikach, bez
koniecznosci powrotu do lokalu. Po przyjeciu
zamowienia kucharz czy barman moze zaczac
je od razu realizowac a obstuga przyjmowac
zamowienia od kolejnych gosci.
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SPRAWNIE|SZA OBStUGA

Gastro miniPOS stanowiudogodnieniezaréwno
dla pracownikéw lokali gastronomicznych, jak
i dla klientéw, zapewniajgc im wyzszy komfort
obstugi. Modut umozliwia:

przyjmowanie zamowien;

otwieranie i zamykanie rachunkéw, podglad

cen, ustalanie rabatow, dzielenie rachunkow,
wybér form ptatnosci;

petny opis potrawy;

wprowadzanie modyfikacji do zamawianych

dan, wybor dodatkow;

wysytanie zaméwien do druku w kuchni;

widok uktadu sali - aktualne informacje
na temat rezerwacji stolikow, stanu realizacji
zamowien itp.



) GASTRO
CENTRALA

Gastro CENTRALA jest narzedziem przeznaczonym
do profesjonalnego oraz szczegbtowego zarzadzania
siecia lokali gastronomicznych.

System daje wiele mozliwosci centralnego kierowania
firma dzieki takim parametrom jak: cenniki, promacje,
receptury, uprawnienia, raporty czasu pracy oraz wiele
innych.

Narzedzie zostato stworzone z mysl3 zaréwno
o niewielkich sieciach kilku lokali jak i rozbudowanych
korporacjach liczacych kilkaset punktéw.

- Dla dziatu sprzedazy i marketingu - zarzadzanie:
cennikami, promocjami, recepturami.

- Dla dziatu kontroli finansowej - wygodne
raportowanie i analizy na wykresach.

- Dla dziatu kadr HR - zarzadzanie pracownikami
i raporty czasu pracy.

- Dla dziatu operacji - raporty sprzedazy, standw,
operatoréw i podglad receptur.

- Dla dziatu zakupéw - zarzadzanie cennikami
i kartotekami dostawcow.
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PROGRAM GASTRO FINANSE

GASTRO FINANSE FINANSE | PLATNOSCI

Gastro Finanse to niezwykle proste i intuicyjne narze- - WSZYSTKO POD KONTROLA

dzie pracy kazdego managera. Zapewnia petna kontro- ,Jeéli nie mozesz czegoé zmierzyt, nie mo-
le kluczowych aspektow dziatalnosci gastronomicznej  sac, tym zarzadzac”.. to zdanie zwy-

(analize wszystkich kosztéw, zobowigzan, ptynnosci  kito przyéwieca¢ éwiadomym managerom.
finansowej, itp). Jest jednoczesnie zbiorem narzedzi  Gastro Finanse pozwalanaefektywng kontrole
do codziennej pracy managera. Odpowiedni dla poje-  wielu kluczowych sfer dziatalnosci gastrono-
dynczego lokalu oraz sieci lokali gastronomicznych. micznej. Analiza wyniku finansowego to pod-

stawowe narzedzie kazdego profesjonalnego

managera. Dzieki temu modutowi nie tylko
MINIMUM WPROWADZANIA DANYCH poznajemy zyskownos¢ lokalu czy catej sie-

_ ‘ ci, ale i analizujemy strukture kosztowa firmy,
MAKSIMUM ANALIZ | ZESTAWIEN a tym samym kondycje finansowa dziatalno-

Wiekszos¢ programéw wymaga wprowadzania §ci. Finansowo - wskaznikowa analiza food
duzej ilosci szczegétowych danych pochtaniajac cost i beverage cost to doskonate uzupetnie-
tym samym czas managera. Mimo tego, ze Gastro nie lub alternatywa dla prowadzenia gospo-
Finanse generuje bardzo szeroki zakres réznych darki magazynowej. Moduty zarzadzania zo-

bowigzaniami oraz wskazniki zadtuzenia to te
funkcje programu, ktére wspieraja managera
na drodze unikania jednego z najwiekszych
zagrozen w biznesie gastronomicznym-utraty
ptynnosci finansowe;.

analiz i zestawien, uzytkownik wprowadza do sys-
temu dane jedynie w podstawowym zakresie. Pro-
gram umozliwia rowniez import danych z GASTRO
SZEFa. W efekcie czas poswiecony na prace z pro-
gramem ogranicza sie do kilku minut dziennie.



NARZEDZIA MANAGERA

Oprécz wielu analitycznych funkcji, Gastro
Finanse to takze podstawowy niezbednik
managera zawierajacy proste i intuicyjne
narzedzia wspierajace codzienng prace, np.:

Crafiki pracownicze - efektywnie planuj
prace z jednoczesnym prognozowaniem kosz-
téw personalnych;

Analiza Zyskownosci Menu - analizuj menu od
strony finansowej i podejmuj dziatania w kie-
runku zwiekszania jego zyskownosci

Kalkulator marz - korzystaj kiedy tworzysz
nowe dania lub cate menu;

Inwentaryzacja dzienna - doskonate narzedzie
do wyrywkowej kontroli surowcéw;

Raport kasowy - kontroluj obrot i stan gotow-
ki w firmie;

Druki - korzystaj z wzoréw umaéw i drukéw we-
wnetrznych dla gastronomii.

Unikalne cechy programu:

Kontroluje wszystkie koszty - nie tylko surowce

Prosty i intuicyjny w obstudze
Odpowiedni dla gastronomii pojedynczej i sieciowej

Minimum wprowadzania danych - maksimum analiz

Zbiér narzedzi managera to doskonate uzupet-
nienie czesci analitycznej programu. Restaurator
w jednym miejscu gromadzi zaréwno narzedzia
do analizy oraz do codziennej pracy managera,
czy wtasciciela firmy gastronomicznej.

e ——
ytworzenia
62,10 %
Razem utarg: 163 564,31 21
Razem koszty: 101 575,79 24
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ORDERING Ia ’

BACKUP \6

TWOJE DANE ZAWSZE ZABEZPIECZONE

Umozliwia stworzenie internetowej kopii zapasowej danych
z GASTRO. Dane z programow sg importowane na serwer i
dostepne w kazdym momencie, a uzytkownik zabezpieczony
przed ich utrata.

- ldealny spos6b zabezpieczenia.
- Nie zajmuje miejsca na dysku.

- Wspotpraca z GASTRO.

DASHBOARD CALLCENTER

DASHBOARD
RAPORTY DOSTEPNE ZAWSZE | WSZEDZIE

Pozwala analizowa¢ na zywo wiele wskaznikéw wydajnosci
Twojego biznesu (sprzedazy, kosztéw, stanéw magazynowych,
najczesciej sprzedawanych produktéw, najlepszych sprzedawcéw).
Dane filtrowane po regionie lub lokalu.

- Dostepny przez internet
- Dopasowujacy sie do réznych urzadzen
- Wielopoziomowy

- Roéwniez dla sieci lokali
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ORDERING e @
ZAMOWIENIA PRZEZ INTERNET

Pozwala na zamawianie przez klienta w Internecie.
Zamowienie jest automatycznie wysytane do programu
GASTRO i przekazane do wykonania. Rozwigzanie to
pomagaw zwiekszeniu sprzedazy, jest proste w obstudze
i przyjazne dla klientow.

(C

CALLCENTER
ZAMOWIENIA PRZEZ TELEFON

Pozwala na wykonywanie przez operatora zamoéwien
ktore jest automatycznie wysytane do programu
GASTRO i przekazane do wykonania. Rozwigzanie to jest
dedykowane matym i Srednim sieciom lokali.
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TERMINALE POS

RozmieszczeniewpunktachsprzedazyterminaliPOS
(Point of Sale z ang. oznaczajgcego punkt sprzedazy)
z ekranami dotykowymi rewolucjonizuje sposéb ob-
stugi klientoéw. Dzieki nim goscie restauracji s3 ob-
stugiwani szybciej i sprawniej. Ekrany dotykowe
dzieki intuicyjnej obstudze oszczedzaja czas po-
trzebny na szkolenie nowych pracownikéw oraz
gwarantujg szybka i efektywna prace. Rezultatem
zastosowania nowoczesnych rozwigzan dotyko-
wych jest zwiekszenie sprzedazy, obnizenie kosz-
toéw dziatalnosci i wzrost zyskéw restaurac;i.

Profesjonalne
urzadzenia dla gastronomil

Terminale POS - komputery
sprzedazowe z ekranem
dotykowym

POSIFLEX - SPRAWDZONE
PRZEZ NAJLEPSZYCH
W GASTRONOMII

Terminale POS idealnie sprawdzajg sie w obiek-
tach, w ktérych najwazniejsza jest szybkos¢ pracy.
W poréwnaniu do kas fiskalnych, Terminale POS,
w potaczeniu z wtasciwym oprogramowaniem,
gwarantuja petna kontrole sprzedazy w restau-
racji, obstuge systemu lojalnosciowego, a tym sa-
mym wzrost zyskéw dzieki szybszej i sprawniej-
szej obstudze klientow.

DLACZEGO WARTO
PRACOWAC NA
TERMINALACH POSIFLEX?

Inwestycja na wiele lat - sprzet spetnia wysokie
wymogi techniczne, jest odporny na trudne wa-
runki pracy, posiada gwarancje nawet do 5 lat;

OszczednosE na szkoleniu pracownikow - ekran
dotykowy jest najbardziej intuicyjnym narze-
dziem pracy;

Jego modutowa konstrukcja pozwala dopaso-
wac stanowisko sprzedazy do indywidualnych
potrzeb restauratora;

Oprocz niezawodnego dziatania Terminale
POSIFLEX swoim estetycznym designem do-
skonale dopasuja sie do kazdej restauracji.



gwarantuje cichg prace i minimalizuje Terminala w razie awarii pradu.
awaryjnosc podzespotow.

Pasywnie chtodzony (bez wentylatora!) - Wodoszczelna i pytoszczelna obudowa utatwia
Terminal KS-7215 ,FAN FREE” wyposazony utrzymanie Terminala w czystosci.
jest w solidna aluminiowa obudowe, co -

TERMINAL POSIFLEX K5-7215

Wodoodporny i pytoodporny

Solidna konstrukcja ,,Heavy Duty”

Lider na polskim rynku gastronomicznym!

Wbudowana bateria UPS podtrzymuje prace

- Terminal przeznaczony jest do pracy 24 godziny
na dobe, 7 dni w tygodniu ,heavy duty”.

- Technologia procesora Intel Atom Dual Core
zapewnia wysoka wydajnos¢ przy niskim zuzyciu
energii.

- Standardowa gwarancja na 3 lata, z mozliwoscia
przedtuzenia do 5 lat.

cammembert

nasosie zurawinowym

2 syropem mango

Terminal KS-7215 z monitorem
dla klienta LM-8045



TERMINAL POSIFLEX XT-3114

Nowosc na rynku w 2013 roku

Elastyczny! Szybki! Elegancki!

Terminal XT-3114 jest najnowszym
osiggnieciem firmy POSIFLEX

Terminal dotykowy ,Fan Free” XT-3114 jest MIMO MALYCH ROZMlAROW
przeznaczony dla restauracji, ktére ktada MA SZEROKIE MOZLIWOSCI

duzy nacisk na design oraz maj3 ograniczona
przestrzen na stanowisko sprzedazowe. ROZBUDOWY:

Wyposazony jest w14 calowy ekran dotykowy,

procesor Intel Dual Core 1,8 GHz, pamie¢ RAM - Whbudowany czytnik kart magnetycznych (réwniez
2 GB DDR3 oraz szybki dysk SSD. kart lojalnosciowych).

Nowa elastyczna podstawa XT-3114 pozwala - Drugi monitor dla klienta (mozliwos¢

na dopasowanie terminala do warunkow
lokalowych oraz obstugi. Multi-konfiguracja
utozenia ekranu zapewnia wygodna i szybka
prace na urzadzeniu.

wyswietlania reklam).

Posiada porty: 4 x RS-232, 4 x USB, 2 x LAN. ey 4‘*’7

Wszystkie modele Terminali Posiflex dostepne
Sg z bardzo szybkimi dyskami SSD!




Akcesoria do

terminali POS

- Czytniki kart magnetycznych i zblizenio-
wych

Czytnik kart spetnia dwie bardzo wazne funkgcje:
zabezpiecza dostep do stanowiska sprzedazowe-
go (brak mozliwosci przejecia pinu kelnera) oraz
pozwala identyfikowac klientéw bioracych udziat
w systemie lojalnosciowym. Czytnik montowany do
Terminala jest opcja modutowa.

- Wyswietlacze dla gastronomii oraz mo-
nitory

Monitor LM-6207 posiada 7 calowy ekran LCD, kté-
ry informuje klienta o zamoéwieniu. Urzadzenie
idealnie sprawdza sie w lokalach gastronomicznych,
w ktérych klient dokonuje zamoéwienia bezposred-
nio przy kasie lub barze i od razu dokonuje ptatnosci.
Wyswietlacz zmniejsza ilos¢ reklamacji, poniewaz
gos¢ jest zawsze jednoznacznie informowany, co
i w jakiej cenie kupuje.

Twoi goscie bedg
jeszcze lepiej
obstuzeni

- Monitory dla klienta

Monitor dla klienta posiada szerszg funkcjonalnosé
niz standardowy wyswietlacz tekstowy. Pozwala
wyswietlaé menu, promocje, zdjecia lub filmy
reklamowe, zachecajac do sktadania dodatkowych
zamaowien.

ZALETY:

- Natychmiastowe wizualne przekazywanie klien-
towi informacji o zaméwieniu.

- Informowanie o promocjach, sktadanie zyczen.
- Podwyzszenie jakosci obstugi.

- Zmniejszenie ilosci reklamacji.

W ofercie posiadamy rowniez inne akcesoria

do stanowisk sprzedazowych.

Monitor dla Klienta

7 cali LM-6207
Terminal KS-7210

Dodatkowy monitor dla Klienta
10 cali LM-3010

Szuflada CR-4015

Czytnik kart SD-866

Dodatkowy monitor
dla Klienta LM-8045

Diodowy czytnik kodow
kreskowych CD-3860
(dziata z ekranami LCD
i smartfonami)




Idealne rozwigzanie dla:

System przywo+ywania klientow Restauracji / Lokali samoobstugowych

Pizzerii / Kawiarni / Food Court

»Klient START« e

|

[

Przy dokonaniu zamowienia klient otrzymuje KO RZYSC| .
pager i zajmuje miejsce przy wybranym
stoliku. Kiedy danie jest juz gotowe, - Wieksze przychody. - Redukcja kolejek.

obstuga .\Nysy’ra. komuni.kat z transmiltfera na! - Zwieksza liczbe obstugiwanych klientéw dzieki - Milsza, cicha atmosfera w lokalu (muzyka za-
pager klienta, informujac go o mozliwosci sprawnej komunikacji. miast gtosowego wzywania po odbiér dan).
odbioru ztozonego zaméwienia. Unikamy

w ten sposéb probleméw z myleniem - Wieksza i szybsza rotacja stolikow. - Dodatkovya forma reklamy jako naklejka na
zamowien, a w lokalu panuje przyjemna - Obniza koszty przez wieksza wydajnos¢ pracy urzadzeniu.

i cicha atmosfera. Zestaw Klient START personelu. - Brak pomytek przy wydawaniu positkéw.
eliminuje rowniez niepotrzebne kolejki - Optymalizacja pracy obstugi. - Wyrdznienie lokalu na tle konkurencji.

klientéw nerwowo oczekujgcych na realizacje
swojego zamowienia i oferuje im spokojne
oczekiwanie przy stoliku z przyjaciétmi.

sktada zaméwienie po otrzymaniu powiadomienia, DANIE GOTOWE

w iotrzymuje PAGER VV odbiera danie o

)_ﬁ_(

i siada przy wolnym stoliku STOLIK WOLNY

' ’

brak stolikéw - zostaje powiadomiony

KLIENT Klient otrzymuje PAGER

KLIENT




System przywotywania kelneréw

»Personel START«

Za pomoca umieszczonego w kuchni
transmitera kucharz wzywa kelneréw po
odbiér dan. W momencie przygotowania
zamowienia, na pager kelnera zostanie
wystany sygnat oznaczajacy mozliwosce
odbioru dan. W ten sposob kelnerzy
zamiast bezproduktywnego oczekiwania
w kuchni, pozostajac na sali wsréd gosci,
generujg dodatkowe zamowienia. Dzieki
temu niepotrzebne wizyty w kuchni
zostang ograniczone do zera, a klienci
zawsze dostanag ciepte dania.

A A4

| ztozenie zamoéwienia

gorace danie dociera do klienta

KLIENT

> 4 zamdwienie przekazane do kuchni
.
°

KELNER

Idealne rozwigzanie dla:

KORZYSCI:

Dyskretniejszy i szybszy sposéb komunikacji
miedzy personelem.

Obnizenie kosztéw personalnych przez zwiek-
szong wydajnos¢ pracy obstugi.

Wieksza rotacja stolikéw.
Wyzszy Sredni rachunek.
Zawsze ciepte dania na stotach klientéw.

Wyzsza jakos¢ obstugi - zadowoleni goscie.

o

PRZYGOTOWANIE
DANIA

na pager dociera informacja
0 gotowym zaméwieniu

Kasyn / Baréw

Restauracji / Klubéw / Pizzerii

- Optymalizacja pracy obstugi.

- Zwiekszona liczba obstuzonych klientéw przez
jednego kelnera.

- Szybki zwrot z inwestycji.

Symulacja zwiekszonej sprzedazy, dzieki wyeliminowaniu strat
czasu na niepotrzebne wizyty w kuchni.

Dodatkowa sprze-
daz (deser lub na-
poj)

Dodatkowa sprze-

daz (na dzien) za 10
zt przez 1 kelnera

Dodatkowa sprze-
daz (na dzien) za 20
zt przez 1 kelnera

Dodatkowa sprze-
daz (na dzien) za 30
zt przez 1 kelnera

X
llos¢
kelneréw

Dodatkowy
dzienny za-
robek

50 zt

100 zt

150 zt

X
Dni
w roku

365

Roczny zwrot
z inwestycji

18 250 zt

36 500 zt

54 750 zt




SYSTEMY LOJALNOSCIOWE

LMS - MANAGERSKIE CENTRUM
ZARZADZANIA PROGRAMAMI
LOJALNOSCIOWYM

Loyalty Management System jest nie-
zbednym narzedziem pracy managera do
profesjonalnej obstugi oraz zarzadzania
programami lojalnoSciowymi. Dzieki swej

S(2FTECH

Systemy dla gastronomii i hoteli

KarTy
Uzytkownicy Rodzaj karty: | Wszystkie

Mumer arty: [ Tylko praypisane | Poksz |

bogatej funkcjonalnosci zapewnia kom-
pleksowa analize informacji o klientach i
dokonywanych transakcjach, jednoczesnie
tworzac schematy promocji. Manager moze
w petni korzystac z rozbudowanych zesta-
wien, sporzadzanych raportéw czy ankiet,
a na podstawie uzyskanych wynikéw sku-
teczniej planowac dziatania firmy.

e "”A Rodmjlarty | Status | Min.pieniedzy | Minpunktow | Kient | Wydsl

| [1hz Punktowa Aktywna 000 0.00

12355 [Punktowa Aktywna 0,00 0,00[bez nazwy] |demo

B Karty nGASTRO LMS | Aktywna 0,00 -100,00|ngastro mszostak

000 000/

(5300345 [Punktow Aktywna 0,00 0,00/msz admin

] Standard Aktywna 0,00 0,00}

000 000

NENAN

Standard Aktywna 0,00 0,00][bez nazwy] |admin

000 10000

****** __ [ Dodaj [ Importyj |

Kea

wamy
Karta Cavosza
Kawiamie CAVA

Zebrane punkty: 34

PRZYLACZ SIE DO BLUE POCKET
| ZWIEKSZ EFEKTYWNOSC
PROGRAMU LOJALNOSCIOWEGO

Mobilna aplikacja BLUE POCKET pozwala Twoim
klientom na nieograniczone i catkowicie darmo-
we pobieranie oraz zarzadzanie kartami lojalno-
sciowymi, promocyjnymi kuponami rabatowymi
oraz biletami wstepu w urzadzeniach mobilnych.
Aplikacja daje réwniez uzytkownikowi mozli-
wosc€ udziatu w programach opartych na kartach
stempelkowych. To doskonate narzedzie marke-
tingowe i lojalnosciowe. Teraz Twdj klient moze
w tatwy sposob zbierac stempelki za okreSlony
zakup i przechowywac je w swoim smartfonie,
aby nastepnie zamienic je na nagrody.

blue pocket
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ponad 300 partnerow oma
Softech w catej Polsce! :

Kujaws®o
_POMORSKI®

® o
°
MAZDWIECKI;

Lista na
www.gastro.pl

DOLNOSLASKIE

PRODUCENT Lo o
NAJPOPULARNIE)SZYCH
PROGRAMOW

Z programow GASTRO i CHART korzysta w
Polsce juz prawie 10 000 punktéw gastrono-
micznych i ponad 1000 obiektéw hotelowych.
Kilkadziesigt instalacji systeméw GASTRO
funkcjonuje na Bliskim Wschodzie, oznacza
to, ze korzysta z nich codziennie kilkadziesiat
tysiecy uzytkownikow.

DtUGCOTERMINOWA
WSPOLPRACA | ZAUFANIE

Od 2007 r. Softech wchodzi w sktad noto-
wanej na Gietdzie Papieréw Wartosciowych
w Warszawie Grupy LSI Software. Jawnos¢
dziatan, wiarygodnos¢ Grupy oraz jakos¢
i profesjonalizm dostarczanych rozwigzan
informatycznych s3 dla naszych Klientow
i Partneréw gwarancja obustronnie korzyst-

JESTESMY BLISKO

Ponad 300 Partneréw Softech tworzy najwieksza
w Polsce sie¢ skupiajaca firmy informatyczne ofe-
rujaca obstuge branzy gastronomicznej i hotelar-
skiej. Daje to uzytkownikom naszych rozwigzan
gwarancje najwyzszego paziomu obstugi i bezpie-
czenstwa wynikajgcg ze wspdétpracy z firma ogél-
nopolska, a jednoczesnie bliskos¢ i elastycznos¢
wspétpracy z lokalnymi Partnerami Softech.

NAJLEPSZY PARTNER
W BIZNESIE

Wieloletniaobecnosénarynkuiprofesjonalizm,
zostaty docenione przez naszych klientow -
uzytkownikéw rozwigzan GASTRO i CHART.
Nazwy tych programow s3 nie tylko znane,
ale staty sie symbolami wysokiej jakosci
i profesjonalizmu rozwigzan firmy.

S(CFTECH

Softech Sp. z 0.0. jest producentem najpopularniejszych w Polsce
programaow dla gastronomii Gastro i hotelarstwa CHART oraz dystrybutorem
specjalistycznego sprzetu komputerowego Posiflex. Zasadniczym atutem
firmy jest kilkunastoletnie doswiadczenie i najwyzszej klasy profesjonalizmm
tworzonych rozwigzan informatycznych.

nej, dtugoterminowej i opartej na zaufaniu
wspatpracy.




Softech Sp. z o.o.

ul. Gérna Droga 5
02-495 Warszawa
tel. 22 61077 42

e-mail: info@gastro.pl

www.gastro.pl




